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I MENU D’AUTUNNO DI gw&

CESENA A TAVOLA o ¢/ ity
ALL’INTERNO DEI PROPRI;GG,@é% proposti all’interno
RISTORANTI &

¢ dei propri ristoranti da
Tortelli, strozzapreti, passatelli,

ASSOCIAZIONE

tagliolini e i caldi piatti della Cerina. Cohiba
tradizione di stagione L o
nell’interpretazione dei ristoranti di La Fonderia-Osteria da Gas, RISTORATORI

Cesena e dintorni La Grotta, DI CESENA
Anche quest’anno tornano, a grande La Locanda delle Stelle, Viale 4 Novembre, 145
richiesta, i Menu di carne e di pesce, ; 47522 Cesena
proposti da alcuni tra i migliori La Stalla, Le Scuderie, Tel. 0547.622601
ristoranti della Citta Malatestiana e Osteria Michiletta, Ponte Giorgi www.confesercenticesenate.com

dei dintorni in occasione di Cesena
a Tavo{a, da mercoledi 30 ottobre a Cesena Fiera - Comune di Cesena
domenica 10 novembre.

Sara un’occasione speciale per

incontrare i protagonisti della vera

gastronomia cesenate impegnati a

valorizzare i prodotti del territorio
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nei piatti piu tradizionali ed in quelli N t
ST l:

vartire dalle paste della tradizione ASSOCIAZIONE RISTORATORI cesena o tav

partire dalle paste della tradizione
inserite in gustosi menu. Gli aderenti DI CESENA

all’iniziativa della Associazione A it Ak BN Nei ristoranti della

Tel. 0547.622601 Cn S o
www.confesercenticesenate.com Citta Malatestiana

In collaborazione con:

Ristoratori di Cesena propongono
all’interno delle accoglienti mura
dei propri locali, menu degustazione

a prezzo dichiarato, comprese le 4 N\ . . . e .
bevande; diversi in base alla scelta e dei territori cir costanti
di ogni ristorante. Visto il successo AT dal 30 ottobre

dell’iniziativa, conviene sempre
prenotarsi rivolgendosi direttamente
ai Ristoranti. Conosci Cesena Citta Malatestiana e al 10 novembre
scopri una Certa Romagna

Per ulteriori informazioni: Per informazioni turistiche e di soggiorno 2013
www.confesercenticesenate.com \ Ufficio Turistico: 0547 356327. )
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Dal 30 ottobre
al 10 novembre
2013

Menu d’Autunno
proposti all’interno

dei propri ristoranti

#
Ristorante 4%

La Locanda 32527

),

delle Stelle 2%

Salumi di cinghiale
Bruschetta ai porcini

o

Risotto all’anatra
Mezzelune con radicchio
e formaggio di fossa

o

Arista con crema di castagne e funghi
Cinghiale con polenta

o

Tiramisu ai frutti di bosco

o

Bevande:
Sangiovese IGT Cuvé 67 “Cantina
Montaia - Carpineta”
Acqua min. e caffé

o

euro 28,00

Via Montebellino, 200
San Carlo di Cesena
Tel. 0547.663420

Ristorante
Osteria

Cerina

Savor della casa e ricotta di fattoria
con piadina

o

Malfattini con i borlotti
Tagliatelle ai funghi di bosco e
salsiccia

o

Faraona alle mandorle cotta al forno
a legna con patate nel suo sugo
Pancetta arrostita al finocchio
selvatico con erbette di campo

Crema gialla con ciambella

Bevande:

Sangiovese di Romagna superiore
“Il Costone” 2012 - Braschi 1949
Albana dolce “Alba del Monte” 2012
vendemmia tardiva da uve Albana e
Famoso - Braschi 1949
Acqua min. e caffé - Distillati

o N
euro 30,00

Via San Vittore, 936
San Vittore di Cesena
Tel. 0547.661115

Ristorante nﬁ&
0

LaStalla %%
{7

Bruschette con porcini
e crudo toscano

o

Tagliatellazze al sugo di lepre
Ravioli guanciale, scalogno e scarola

o

Faraona con porcini e castagne
Capriolo in salmi con polenta grigliata

o

Torta della nonna con mandorle
e crema alle castagne

o~

Bevande:
Sangiovese IGT
Acqua min., caffé

euro 28,00
Via Lugaresi, 81

Cesena
Tel. 0547.331787

Ristorante

Cobiba

Filettino di sgombro e canocchia al
vapore, insalata di cous cous con
verdure e gamberetti, insal iepide
di polipo con le patate

Risotto alla marinara bianco
Tagliolini al baccala, con pomodorini,
olive nere e basilico

o

Sorbettino al limone e salvia

Calamari alla griglia con patate al
forno a spicchi e rosmarino
Frittura di paranza dell’Adriatico

Torta bassa al fondente con salsa al
mascarpone

Bevande:
Pagadebit di Romagna
Az. Agr. Il Glicine di Rio Eremo
Acqua min. e caffé
euro 35,00

Via C. Battisti, 21 - Cesena
Tel. 0547.26371

© ¥/,
Ristorante .,o%
. P%e5
Le Scuderie 7552
L35
Polipo del Mediterraneo con patate
nostrane e olio novello

Scampi al vapore
Mazzancolle al sale

o

Risotto alla marinara bianco
Paccheri allo scoglio

Spiedini di cal i e gamberi alla
griglia con verdure grigliate
Fritto di paranza con verdure pastellate

Semifreddo al torroncino

o

Bevande:
Ribolla gialla - Cantine Primosic

Acqua min. e caffé - Digestivo
euro 35,00

Viale Ambrosini, 294 - Cesena
Tel. 0547.602035 - Cell. 347.2813070

(1

Ristorante ‘g

La Fonderidjogg?

. b4 e

Osteria Da Gas %‘36/
Aperitivo

Sformatino di cardi con squacquerone

Manfrigul con stridoli
e formaggio di fossa
Tortellaccio di patate con fonduta,
tartufo e dorle sfilettate

Stincotto di Mora romagnola
con patate e prugne
Patate di montagna alla vecchia maniera
Erbette di campagna
e timballino di cardi

Torta di ricotta con salsa di castagne

Bevande:

Sangiovese di Romagna superiore -
Campo del Sole
Pignoletto - Cesari
Flute di Moscato d’Asti “Zagara” -
Marchesi di Barolo
Acqua min. e caffé
Digestivo della maison

o0
euro 28,00
Via Casale, 3162 - Casale di Cesena
tel. 0547.327036
1l menu é proposto fino al 30 novembre

(1

Ristorante éj
Osteria JLi
Michiletta $354

Crema di rape
con gnocchetti di ricotta

o

Lunghetti con ragu di Mora
Romagnola e tartufo nero

o

Galletto al coccio
con sfor ino di topil

o

Torta Barozzi

o

Bevande:

“Nato Re” - Sangiovese di Romagna
Superiore 2010 - Az. Agr. Biologica
Galassi Maria, Cesena
Acqua min. e caffé

o
euro 30,00

Via Strinati, 41 - Cesena
Tel. 0547.24691

&
Ristorante .ﬁ&

S

La Grotta ;%, A
59,4°°
1922 45
Frittelle di baccala
con patate al basilico
Straccetti di seppia con verdure
Fagotti di salmone e robiola con erba
cipollina

Passatelli della tradizione
con veraci e stridoli
Strozzapreti al nero con vellutata di
zucca e gamberoni

Branzino al cartoccio alla
mediterranea
Fritto misto di paranza

Misto dolci del territorio
con crema romagnola

Bevande:

Albana di Romagna secco Docg-
Braschi 1949 o
Pignoletto spumante brut
rubicone Igt - Braschi 1949
Albana di Romagna dolce Docg-
Braschi 1949
Acqua min. e caffé

euro 35,00
Vicolo Cesuola, 19 - Cesena
Tel. 0547.22734

Lombetto marinato
con petali di champignons
e fili di formaggio di fossa.

o~

Passatelli asciutti con guanciale e
spinaci freschi
Pappardelle al ragu di cacciagione

o

Fettina di cervo alle 100 erbe - Polenta
grigliata
Tournedos di maiale alla crema di
porcini e tartufo - Spinaci al burro

Dessert d’autunno

o

Bevande:
Sangiovese “Taibo”
Santa Lucia Vinery
Acqua min. e caffé

o
euro 28,00

Via P. Togliatti, 1945 - Mercato S.
Tel. 0547.96581

ASSOCIAZIONE
RISTORATORI
DI CESENA

Viale 4 Novembre, 145
47522 Cesena
Tel. 0547.622601

www.confesercenticesenate.com

Conosci Cesena

Citta Malatestiana

e scopri una Certa Romagna

Per informazioni
turistiche e di soggiorno

Ufficio Turistico: 0547 356327.




